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Výsledky státního zdravotního dozoru
leden – srpen 2015


V období leden – srpen 2015 provedly orgány ochrany veřejného zdraví 16109 kontrol v 13535 provozovnách stravovacích služeb. Z tohoto počtu bylo nejvíce kontrol provedeno v rámci plánovaného státního zdravotního dozoru – 8237 kontrol, 1408 kontrol bylo provedeno na základě podnětů spotřebitelů nebo jiných orgánů státní správy, 165 kontrol bylo provedeno v souvislosti se šetřením podezření na zdravotní potíže spojené s konzumací potravin a 1617 kontrol bylo kontrol opakovaných za účelem ověření splnění nařízených opatření, odstranění závad nebo dalšího došetření. Za dané období bylo provedeno 18 dodatečných kontrol, jejichž výkon hradí kontrolovaná osoba, kdy se jedná o kontrolu následující po kontrole opakované, kdy provozovatel nesplnil nařízená opatření a neodstranil zjištěné nedostatky ve stanovených termínech.

Přehled provozoven stravovacích služeb, kde byl proveden výkon státního zdravotního dozoru včetně data kontroly po jednotlivých krajích, je uveden v příloze. 

Tabulka č. 1 Přehled kontrol, uložených opatření a navržených sankcí
	Sídlo provozovny  - kraj
	Kontroly
	Provozovny
	Subjekty
	Opatření
	Počet sankcí
	Výše sankcí [Kč]

	Praha
	1645
	1312
	1034
	11
	238
	681500

	Středočeský 
	1743
	1546
	1367
	133
	308
	1041800

	Jihočeský 
	898
	819
	737
	14
	90
	241000

	Plzeňský 
	1417
	1186
	974
	32
	278
	655400

	Karlovarský 
	595
	452
	398
	38
	84
	145500

	Ústecký 
	1782
	1279
	1084
	196
	454
	1058300

	Liberecký
	805
	689
	608
	39
	58
	208000

	Královéhradecký 
	816
	675
	617
	73
	288
	1111700

	Pardubický 
	701
	607
	537
	43
	179
	444600

	Vysočina
	795
	695
	609
	71
	82
	247400

	Jihomoravský 
	1716
	1432
	1226
	62
	165
	781000

	Olomoucký 
	776
	711
	594
	14
	200
	455000

	Zlínský 
	848
	698
	612
	30
	120
	381500

	Moravskoslezský 
	1572
	1434
	1186
	37
	427
	1018100

	Celkem
	16109
	13535
	11583
	793
	2971
	8470700



[bookmark: _GoBack]Na základě výše uvedených kontrolních zjištění bylo v období leden – srpen 2015 navrženo 2971 finančních sankcí ve výši 8.470.700,- Kč a 793 opatření. Seznam vybraných opatření uvádí tabulka č. 3. Nejčastějším opatřením uloženým za toto období bylo nařízení likvidace pokrmů (v 337 případech), dále nařízení provedení povinné sanitace provozu (ve 169 případech). Pozastavení výkonu činnosti bylo nařízeno ve 119 případech a uzavření provozovny do odstranění nedostatků bylo nařízeno v 63 případech. 





Tabulka č. 2 Přehled zjištěných závad
	popis závady
	celkový počet kontrol
	počet závad (%)

	zdravotní průkazy
	13108
	1,4

	osobní hygiena personálu
	13701
	4,8

	provozní hygiena
	14179
	19,2

	zásobování pitnou vodou
	8737
	2,0

	stavebně technický stav.
	11380
	22,5

	skladovací podmínky potravin
	12757
	13,3

	datum použitelnosti nebo minimální trvanlivosti
	11866
	9,7

	smyslové vlastnosti potravin
	4527
	4,0

	doklady o původu potravin
	8923
	5,7

	manipulace, křížení činností.
	9923
	11,7

	technologický postup
	3820
	9,4

	uvádění pokrmů do oběhu (značení, teplota výdeje, doba výdeje)
	7960
	18,8

	přeprava a rozvoz pokrmů
	789
	5,0

	kontrola zavedení kontrolních postupů (HACCP)
	11391
	15,4

	doklady k sanitaci a DDD
	2305
	1,7

	manipulace s odpady
	10001
	6,2

	výskyt hmyzu a hlodavců
	7693
	1,7

	materiály, PBU
	3694
	3,6

	kouření personálu v potravinářském provozu
	7580
	0,7

	příprava a podávání zmrzliny
	1124
	14,3

	školení osob činných ve stravovacích službách
	3437
	7,6

	oznamovací povinnost
	5921
	4,6

	kontrola dodržování zákazu kouření, zajištění větrání, stavebního oddělení prostor
	3735
	0,8

	dodržování postupů HACCP
	9136
	15,2

	požadavky na zařízení
	7383
	12,0

	označení provozovny v souladu se zákonem č. 379/2005 Sb.
	6125
	4,3

	označování alergenů 
	11866
	10,4

	jiné
	855
	8,1












Graf č. 1: Frekvence zjištěných závad za období leden – srpen 2015


V období leden – srpen 2015 bylo odebráno 2781 vzorků pokrmů k laboratornímu vyšetření. Mezi hlavní odebírané komodity patří studené pokrmy (260 pokrmů), cukrářské výrobky (175 vzorků), zmrzliny (542 vzorků) a teplé pokrmy. Nejvíce vzorků bylo odebráno pro účely mikrobiologického vyšetření (1945), dále byly pokrmy hodnoceny na vybrané chemické ukazatele (730 vzorků) a k senzorickému hodnocení (664 vzorků). 383 vzorků bylo hodnoceno jako nevyhovující mikrobiologickým požadavkům, kdy jsou zahrnuty i stěry z prostředí. Zhoršila se situace ve výskytu patogenních mikroorganismů (3 x Bacillus cereus, 2x Clostridium perfringens, 1x termotolerantní Campylobacter, 13x koagulázopozitivní stafylokoky, 2x stafylokokový enterotoxin), kdy přítomnost patogenu byla zjištěna pouze v jednom případě. Stále je stále zjišťována přítomnost indikátorových mikroorganismů (Enterobactericeacea, E. coli, koliformní), což signalizuje stále problémy v provozní hygieně a nedodržování základních hygienických požadavků na provoz stravovacích služeb. 



Tabulka č. 3: Přehled vybraných vydaných opatření dle druhu
	Opatření
	Celkem vydáno

	
	

	pozastavení výkonu činnosti
	119

	zákaz používání nejakostní vody
	12

	nařízení provedení sanitace
	169

	nařízení uzavření provozovny, pozastavení činnosti
	68

	nařízení likvidace pokrmů
	337

	jiné opatření (ES 882/2004)
	15

	jiné
		61




Graf č. 2: Přehled počtu vydaných opatření za období leden – srpen 2015



Informace o konkrétních případech zjištění nejzávažnějších porušení právních předpisů a hygienických požadavků na provoz stravovacích služeb jsou uvedeny na webových stránkách jednotlivých krajských hygienických stanic (odkazy uvedeny ve zvláštní příloze). 
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